
   

                                                              დანართი №2 

ფასების ცხრილი   

   

N საქონლ

ის 

დასახე

ლება 

საქონლის ძირითადი 

მახასიათებლები 

წარმოშობის  

ქვეყანა და   

მწარმოებელი  

რაოდ

ენობა 

განზომ

ილება 

ერთეულ

ის  ფასი 

საერთო 

ღირებუ

ლება 

მოწოდებ

ის 

გრაფიკი 
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კარაქი 

(ნაღებ 

   ის) 

ცხოველური, ნატურალური   

რძისაგან, მაღალცხიმოვანი. 

ფერი,სუნი და გემო 

დამახასიათებელი გარკვეული 

ნიმუშისათვის.კონსისტენცია 

ერთგვაროვანი,მკვრივი,ელასტი

ური და ადვილად 

ლღობადი,დაჭრისას არ უნდა 

იფხვნებოდეს.არ უნდა 

შეიცავდეს ორგანიზმისათვის 

საშიშ და აკრძალულ 

დანამატებს,ემულგატორებისა 

და კონსერვანტების სახით. 

ცხიმიანობა  არანაკლებ 82%-სა.  

დაფასოებული უნდა იყოს   

ქარხნული   წესით  200გრ.-დან    

1კგ-მდე წონის ბრიკეტებად  
შესაბამისი მარკირებით. 

ეტიკეტზე მითითებული უნდა 

იყოს შენახვის ვადები და 

პირობები  პროდუქტის 

უვნებლობა, ხარისხი, 

ეტიკეტირება, შეფუთვა/ტარა  

და  ტრანსპორტირების 

პირობები  უნდა  

აკმაყოფილებდეს   

საქართველოში მოქმედი   

კანონმდებლობით დადგენილ 

მოთხოვნებს და მოქმედ 

სტანდარტებს   

  

 

 

 

 

 

 

 

 

968.51 
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ორ კვირაში 

ერთხელ 

მოთხოვნის 

შესაბამისად 
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რძის 

ფხვნი

ლი 

 

 

 

 რძის ფხვნილი - უმაღლესი 

ხარისხის, 100 % ცხოველური 

ცხიმის შემცველობით, 

კონსისტენცია - მშრალი, 

ფხვიერი. სუნი და გემო 

სასიამოვნო, მახასიათებელი 

გარკვეული ნიმუშისთვის. 

ორგანოლეპტიკური, ფიზიკო- 

ქიმიური, მიკრობიოლოგიური 

და სანიტარულ ჰიგიენური 

მაჩვენებლების პარამეტრების 

მნიშვნელობა უნდა 

შესაბამებოდეს სურსათის 

  

 

 

 

 

1211.5
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ორ კვირაში 

ერთხელ 

მოთხოვნის 

შესაბამისად 



 უვნებლობისა და 

უსაფრთხოების მოთხოვნებს. 

დაფასოებული პოლიეთილენის 

პაკეტებში, პაკეტზევე 

მიეთითოს პროდუქტის წონა და 

ვარგისიანობის ვადა.  
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ყველი 

 

მშრალი (,,იმერული’’) 

დამზადებული ქარხნული  

წესით, უმაღლესი ხარისხის, 

საშუალოდ მარილიანი 

სიმჟავისა და 

არადამახასიათებელი გემოს 

გარეშე ნატურალური 

რძისაგან,დაჭრის დროს არ 

უნდა იფშვნდებოდეს.უნდა 

იყოს დაფასო 

ებული ვაკუუმპარკებში 

შესაბამისი 

მარკირებით,მითითებული 

უნდა იყოს შენახვის ვადები და 

პირობები. 

ორგანოლეპტიკური,ფიზიკო-

ქიმიური, მიკრობიოლოგიური     

დასანიტარულ - ჰიგიენური 

გამოკვლევის შედეგებით უნდა 

შეესაბამებოდეს საქართველოში  

მოქმედ სურსათის 

უვნებლობისა და 

უსაფრთხოების მოთხოვნებს. 

მოწოდებისას დაცული უნდა 

იყოს ტემპერატურული 

რეჟიმი,სანიტარულ-ჰიგიენური 

ნორმები დაპირობები.   
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ორ კვირაში 

ერთხელ 

მოთხოვნის 

შესაბამისად 

   

                 

პრეტენდენტის          ხელმოწერა       (ბ.ა)             ____________                       

                                                                                              

  

                                                                                              

  

   

 

 


