
ტექნიკური  დავალება     დანართი №1 

№ 
დასახელება 

(სახეობა) 
დახასიათება 

რ
აო

დ
ენ

ო
ბ

ა 

1 საფერავი 

 750 მლ. 

 ალკოჰოლის შემცველობა - 14,50 % (±0.5%) 

 ჩამოსხმის თარიღი - 2010 წელი 

 დავარაგებული უნდა იყოს 18 თვით ფრანგული მუხის კასრში 

 სპეციალური რეზერვი 

 უნდა იყოს კონტროლს დაქვემდებარებული ადგილწარმოშობის დასახელების 

უმაღლესი ხარისხის წითელი, მშრალი ღვინო 

 დამზადებული უნდა იყოს საკუთარ ვენახში შერჩეული და გადამწიფებული 

ყურძნიდან. უნდ გამოირჩეოდეს კარგად განვითარებული ძლიერი ბუკეტით 

 წითელი კენკრის, ქლიავის ჩირისა და ვანილის ტონებით 

 ადგილწარმოშობის დასახელება - ყვარელი 

1 ცალი 

2 საფერავი 

 750 მლ. 

  ალკოჰოლის შემცველობა - 14,00 % (±0.5%) 

 ჩამოსხმის თარიღი - 2013 წელი 

 დაყენებული უნდა იყოს ქვევრში 

 ადგილწარმოშობის დასახელება - კახეთი, სოფელი გრემის საფერავით 

 დაყენებული უნდა იყოს ქვევრში ძველი ქართული ადათწესებით და არ უნდა 

განიცდიდეს ქიმიურ დამუშავებას 

 უნდა იყოს ორგანული 

 წითელი, მშრალი, გაუფილტრავი 

1 ცალი 

3 საფერავი 

 750 მლ. 

 ალკოჰოლის შემცველობა - 13,00 % (±0.5%) 

 ჩამოსხმის თარიღი - 2008 წელი 

 ბიო საფერავი, წითელი, მშრალი, გაუფილტრავი 

 დამზადებული უნდა იყოს საფერავის ჯიშის ბიოყურძნისგან საერთაშორისო 

ბიოსტანდარტების მოთხოვნების სრული დაცვით 

 ადგილწარმოშობის დასახელება -  წინანდლის „ვარდის მიწებზე“ გაშენებული 

საფერავის ჯიშის ვენახი 

 2005 წლიდან მოყოლებული ვენახის მოვლა წარმოებს მხოლოდ 

ბიოსტანდარტებით ნებადართული ნივთიერებების გამოყენებით, ბიოლოგიურ 

მეურნეობათა ასოციაცია „ელკანას“ მეთვალყურეობის ქვეშ 

 ყურძნის მაღალი ხარისხის მისაღწევად გამოყენებული უნდა იყოს „მწვანე 

რთველის“ მეთოდი 

 ღვინო დამუშავებული უნდა იყოს მხოლოდ სიცივით 

 ღვინო უნდა იყოს გაუფილტრავი 

1 ცალი 

4 საფერავი 

 750 მლ. 

 ალკოჰოლის შემცველობა - 13,00 % (±0.5%) 

 ჩამოსხმის თარიღი - 2009 წელი 

 წითელი მშრალი 

 ადგილწარმოშობის დასახელება - კახეთი, ვაზისუბანი 

 75 წლიანი ვაზიდან 

1 ცალი 

5 საფერავი 

 750 მლ. 

 ალკოჰოლის შემცველობა - 13,00 % (±0.5%) 

 ჩმოსხმის თარიღი - 2017 წელი 

 წითელი მშრალი 

1 ცალი 

6 საფერავი 

 750 მლ. 

 ალკოჰოლის შემცველობა - 13,00 % (±0.5%) 

 ჩმოსხმის თარიღი - 2017 წელი 

1 ცალი 



 წითელი მშრალი 

 ქვევრი/ბუკეტი, ტრადიციული მეთოდით 

 ღვინო დამზადებული უნდა იყოს ტრადიციული მეთოდით ქვევრში 

 ადგილწარმოშობის დასახელება - კახეთის რეგიონის საფერავის ჯიშის ყურძნი 

 ღვინო უნდა იყოს მუქი ლალისფერი 

 უნდა ახლავდეს მწიფე, წითელი ხილის, ჩირისა და სანელებლების სურნელი 

და მდიდარი დაბალანსებული გემო 

 უნდა ჰქონდეს ხავერდოვანი დაბოლოება 

7 საფერავი 

 750 მლ. 

 ალკოჰოლის შემცველობა - 12,40 % (±0.5%) 

 ჩმოსხმის თარიღი - 2016 წელი 

 წითელი მშრალი 

 გაუფილტრავი 

 ადგილწარმოშობის დასახელება - ხაშმი 

 უნდა იყოს ქვევრში დაყენებული და დავარაგებული, კახური, ტრადიციული 

მეთოდით 

 ღვინის საუკეთესო ხარისხის მისაღებად ყურძნის დაწურვამდე ხდება 

მტევნების ხელით, სათითაო გადარჩევა საუკეთესო მტევნების შესარჩევად 

 ღვინო დაყენებული უნდა იყოს ბუნებრივი მეთოდით, ყოველგვარი 

დანამატებისა და ფილტრაციის გარეშე 

 არ უნდა შეიცავდეს დამატებულ გოგირდს 

1 ცალი 

8 საფერავი 

 750 მლ. 

 ალკოჰოლის შემცველობა - 13,50 % (±0.5%) 

 ჩმოსხმის თარიღი - 2013 წელი 

 წითელი მშრალი 

 დავარაგებული უნდა იყოს 9 თვით ფრანგული მუხის კასრში 

 ადგილწარმოშობის დასახელება - ყვარელი, სპეციალური რეზერვი 

 კონტროლს დაქვემდებარებული ადგილწარმოშობის დასახელების უმაღლესი 

ხარისხის წითელი, მშრალი ღვინო, დამზადებული უნდა იყოს საკუთარ 

ვენახში შერჩეული და გადამწიფებული ყურძნისგან 

 უნდა გამოირჩეოდეს კარგად განვითარებული ძლიერი ბუკეტით 

 წითელი კენკრის, ქლიავის ჩირისა და ვანილის ტონებით 

1 ცალი 

9 საფერავი 

 750 მლ. 

 ალკოჰოლის შემცველობა - 12,50 % (±0.5%) 

 ჩამოსხმის თარიღი - 2015 წელი 

 წითელი მშრალი 

 ღვინო დამზადებული უნდა იყოს 100 % საფერავის ყურძნისგან 

 ადგილწარმოშობის დასახელება - სოფელი წინანდალი 

 იგი უნდა  აერთიანებდეს ალუბლის და კედარის და შავი შოკოლადის არომატს 

 უნდა ჰქონდეს დაბალანსებული გემო და ხავერდოვანი დაბოლოება 

1 ცალი 

 

       შესყიდვა ხორციელდება სსიპ „ივანე ჯავახიშვილის სახელობის თბილისის სახელმწიფო უნივერსიტეტი“-ს 

ეკონომიკური საქმიანობიდან მიღებული შემოსავლების დაფინანსების ფარგლებში თსუ სტუდენტური პროექტის - 

„საქართველოს აგრარულ ბაზარზე არსებული საფერავის ღვინის სარეალიზაციო ფასსა და მის ანტიოქსიდანტურ 

თვისებებს შორის დამოკიდებულების შესწავლა“ კვლევითი საქმიანობისთვის, სავარაუდო ღირებულებით 500.00 

(ხუთასი ლარი და 00 თეთრი) ლარი. 


